
Commande de fromage du Haut Jura 
 

 

Pour autofinancer les séjours d’été, l’école des nez rouges pro-

pose une vente de Fromage du Haut Jura.  

 

Celui-ci vient de la fromagerie artisanale à Comté de Noël Cer-

neux/Le Bélieu : 

Située à 1000m d’altitude, la fromagerie est dans la zone AOP 

sur les hauts pâturages du Jura, à l’abri des pollutions chi-

miques. Issus d’une agriculture respectueuse des animaux et de 

l’environnement, les produits sont de qualité A.O.C et le Comté 

se garde plus de 12 mois. 

 

Le bon de commande doit être déposé à l’école des nez 

rouges avec le règlement au nom de « l’association l’école des 

nez rouges », avant le dimanche 11 février 2024 (inclus).  

 
 

Le retrait de votre commande est prévu vendredi 23 février 

2024 de 10h à 14h ou Samedi 25 février de 10h à 14h à l’école 

des nez rouges. 
 

 
 
 

Association l’Ecole des Nez Rouges 
Espace Louise Michel  8 rue des peupliers 

 -88100 Saint-Dié-Des-Vosges 

Tél. 03 29 56 29 53      -      Port. 07 65 19 73 83 

nezrouges@orange.fr - www.nezrouges.com 

NOM: 
Prénom: 
Numéro de téléphone: 
Mail: 
Nom Enfant/adulte participant à nos ateliers :  
Jour et horaire de l’atelier :  

type de fromage Pièces PRIX unité Nombre Tarif 

comté fruité 9 mois 1kg 15,50 €     

  500gr 8,00 €     

comté vieux 14 mois 1kg 16,50 €     

  500gr 8,50 €     

morbier 1kg 14,00 €     

  500gr 7,50 €     

Raclette 1kg 14,00 €     

  500gr 7,50 €     

bleu de gex 1kg 15,00 €     

  500gr 8,00 €     

Mont d'or moyen 670gr 13,50 €     

Mont d'or petit 470gr 10,00 €     

cancoillotte nature pot 250gr 3,50 €     

cancoillotte ail pot 250gr 3,50 €     

cancoillotte vin jaune pot 200gr 3,50 €     

Saucisse de Morteau (la pièce) Env. 450gr 9,50 €     

Lard poitrine fumée (la pièce) Env. 350gr 5,50 €   

Saucisson sec 180gr 5,50 €     

Assiette spéciale Raclette/mont d'or 
composée de bacon, coppa, rosette, 

brési (3/4 pers.) 
pièce 12,00 € 

    

Fondue Suisse (2 pers.) sachet 400gr 10,00 €     

TOTAL     


